
Ore 15:00 Opening

Prof. Maurizio Ricci , Direttore del Dipartimento di Scienze Farmaceutiche, Università di Perugia

Dott. Roberto Moretti , Fondazione Perugia

Prof.ssa Lina Cossignani , Università di Perugia, Responsabile scientifico del progetto

Dott. Roberto Spogli, Prolabin & Tefarm, Partner del progetto

Ore 15:15 Relazioni su invito

Prof.ssa Maria Daglia, Università degli Studi di Napoli Federico II

NUOVI INGREDIENTI ALIMENTARI DA ECONOMIA CIRCOLARE NEL CONTESTO REGOLATORIO VIGENTE

Prof. Francesco Donsì, Università degli Studi di Salerno

INNOVAZIONE CIRCOLARE: STRATEGIE DI PROCESSO E PRODOTTO PER RIDURRE GLI SPRECHI NELL’INDUSTRIA 

ALIMENTARE

Dott.ssa Serena Fabbri, Scuola Superiore Sant’Anna, Pisa

IMPLICAZIONI AMBIENTALI E ASPETTI ECONOMICI DEI PRODOTTI AD ALTO VALORE AGGIUNTO DERIVATI DAI 

SOTTOPRODOTTI DELL'INDUSTRIA AGROALIMENTARE: EVIDENZE DA CASI STUDIO

Prof. Beniamino Cenci Goga, Università degli Studi di Perugia

SOTTOPRODOTTI ALIMENTARI E SCARTI DI LAVORAZIONE: POTENZIALITÀ DIVERSE PER UN FUTURO SOSTENIBILE

Ore 16:40 Coffee break

Ore 17:00 Presentazione dei risultati del progetto

Prof.ssa Lina Cossignani , Dipartimento di Scienze Farmaceutiche, Università degli Studi di Perugia

LA VINACCIA: UN INGREDIENTE MULTIFUNZIONALE PER LA FORMULAZIONE DI NUOVI ALIMENTI 

Prof.ssa Francesca Blasi, Dipartimento di Scienze Farmaceutiche, Università degli Studi di Perugia

ESTRAZIONE DI FENOLI DALLE VINACCE E CARATTERIZZAZIONE ANALITICA 

Prof.ssa Federica Ianni, Dipartimento di Scienze Farmaceutiche, Università degli Studi di Perugia

ADSORBIMENTO DEI FENOLI ESTRATTI DA VINACCIA SU SOLIDI LAMELLARI 

Dott. Filippo Peruccaccia - Dott.ssa Elena Giombetti, Università degli Studi di Perugia 

ESTRAZIONE DI BIOPOLIMERI DALLE VINACCE E CARATTERIZZAZIONE ANALITICA

Ore 18:00 Conclusioni

ECONOMIA CIRCOLARE PER UN’ALIMENTAZIONE SANA E SOSTENIBILE. 

VALORIZZAZIONE DI SOTTOPRODOTTI DELL’INDUSTRIA VITIVINICOLA
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